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ราเขยีว หรือ รามสัคารด์นีสีเขยีว  

มชีือ่วิทยาศาสตรว์่า Metarhizium anisopliae 

 

เป็นเชื้อจลุินทรียท์ี่ก่อโรคกับแมลงอีกชนิดหนึ่ง

ที่ถกูน ามาใชค้วบคมุแมลงศัตรพูืช  เราเรียกว่ายาเชื้อ 

(microbial pesticides) บางกรณีหมายถึงสารที่ เรียกว่า 

biorational pesticides โดยค านี้ไดห้มายรวมถึง สารปราบ

ศัตรพูืชที่เป็นเคมี หรือสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กที่ถกูน ามาใช ้

ควบคุมศัตรพูืช ซ่ึงสามารถเพิ่มปริมาณได้เองตาม

ธรรมชาต ิและมคีวามแตกตา่งจากสารเคมสีงัเคราะห ์
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ราเขียวเป็นเชื้อราโรคแมลงที่ท าลายแมลงได้

หลากหลายชนดิ โดยเฉพาะอย่างย่ิงแมลงจ าพวกดว้ง ใน

ระยะตวัอ่อน เชน่ดว้งแรดมะพรา้ว นดิจานัน้ยังใชค้วบคมุ

แมลงจ าพวกเพลี้ยไดอี้กดว้ย 

เชื้อรานีส้ามารถเพาะเลี้ยงเพื่อผลิตหัวเชื้อไดบ้น

อาหารเทียม และเพิ่มขยายปริมาณไดโ้ดยใชเ้มล็ดธัญพืช 

เช่น ขา้วฟ่าง ขา้วเปลือก และขา้วสวยนึ่งสกุ จนเมื่อเชื้อ

เพิ่มปริมาณและสรา้งสปอรส์ีขาว จึงน าเชื้อนี้มาผสมน า้

และสารจับใบฉีดพ่น หรือคลุกกับดินปลูกในอัตราที่

เหมาะสม โดยขึน้อยู่กับชนิดของแมลงศัตรพูืชที่ตอ้งการ

ควบคมุ และหากตอ้งการใหไ้ดผ้ลดี แปลงควรมีความชื้น

คอ่นขา้งสงู 

ทัง้นีใ้นทางปฏิบัติการใชป้ระโยชนค์วรมีการพ่น

เป็นประจ าทกุ 3-7 วัน ในแปลงที่พบการระบาดของ

แมลงอยู่เป็นประจ า และหากตอ้งการใหไ้ดผ้ลดี แปลง

ควรมคีวามชืน้ค่อนขา้งสงู 
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ทัง้นีวิ้ธีการใชเ้ชือ้จลุินทรียโ์รคของแมลง 

 

1)  การน าเชื้อใหเ้ขา้ไปตั้งหลักแหล่งอยู่ในกลุ่มของ
แมลงศัตรพูืช  

2)  การฉีดพน่หรือท าเป็นเหย่ือลอ่  
3)  ใชร้่วมกบัสารก าจดัศัตรพูืช ที่สามารถใชร้่วมกนัได ้
หรือ เมือ่ใชแ้ลว้จะท าใหเ้กิดผลดเีพิ่มขึน้ 

4) ใชร้่วมกบัตวัห า้ ตวัเบียน และจลุินทรียช์นดิอ่ืนๆ ได ้  
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ผลิตภัณฑร์าเขียว เป็นยาเชื้ออีกชนิดหนึ่งที่หา

ไดง้า่ย ในรปูสตูรส าเร็จ และสามารถผลิตไดง้า่ยๆ โดยใช ้

ขา้วสารหงุสกุ ดงันี ้

1. เตรียมขา้วสารหกัตามปริมาณที่ตอ้งการ 

2. หงุใหส้กุรอ้ยละ 50 (คร่ึงหนึง่) 
3. บรรจถุงุรอ้นรัดดว้ยยางวง 

4. น าไปนึ่งฆ่าเชื้อที่ความร้อน 121 องศา
เซลเซียส (อาจใชห้มอ้ความดันส าหรับปรงุ

อาหารไดห้ากผลิตใชเ้องในประมาณที่ไม่

มาก) 

5. น าถงุมาผึง่ใหเ้ย็น 

6. น าหัวเชื้อที่เลี้ยงในอาหารวุน้ PDA มาปลกู

เชื้อใส่ในถงุที่เรียนไว ้(ควรท างานในสภาพ

ปลอดเชือ้หรือสะอาดที่สดุเทา่ที่จะท าได)้ 
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